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ISTITUTO ASSISTENZA ANZIANI e

UFFICIO PATRIMONIO-TECNICO
RESPONSABILE GEOM. EUGENIO CODELLA

GEOM. EUGENIO CODELLA

Progetto Scala/e: . . Data:
SEDE AL PARCO - LAVORI DI RISTRUTTURAZIONE E MESSA 1:100/1:200
A STAN DARD DELLA CUCINA Tavolan.: Aggiornamenti:
PIANTA PIANO TERRA 1 )
11ty
Lt RIFACIMENTO DELLE CELLE me v
FRIGORIFERE E ALTRI LAVORI

DI ADEGUAMENTO IGIENICO
SANITARIO DELLA CUCINA
CENTRALIZZATA

OPERE MURARIE ED AFFINI
STATO DI PREGETTO

Elaboratore - Collaboratore:

M. D'ARTE SABRINA ALTIERI

L'Istituto Assistenza Anziani si riserva la proprieta di questo elaborato ai sensi di legge, con divieto di riprodurlo e comunque di renderlo noto a terzi senza autorizzazione

ATTENZIONE :

- PRESENZA DI GAS OSSIGENO MEDICALE IN ESERCIZIO
- PRESENZA DI LINEE ELETTRICHE V.220/380 IN ESERCIZIO

- PRESENZA DI LINEE TELEFONICHE E TRASMISSIONE DATI IN ESERCIZIO
- PRESENZA DI IMPIANTO RILEVAZIONE INCENDIO IN ESERCIZIO

- PRESENZA DI IMPIANTO GAS METANO IN ESERCIZIO

- DIVIETO ASSOLUTO DI FORATURA DELLE TRAVI E DEI PILASTRI IN C.A.

PILASTRI

O°| PILASTRI CON CAVEDIO PASSAGGIO TUBAZIONI

N.B. OBBLIGO DI VERIFICA IN CANTIERE DELLE

IMPIEGATI,

MISURE RIPORTATE NEL PRESENTE DISEGNO

LE MISURE RIPORTATE NEL PRESENTE DISEGNO

SONO INDICATIVE IN QUANTO RICAVATE GRAFICAMENTE

LA DITTA APPALTATRICE DOVRA' PRIMA DI OGNI LAVORAZIONE
VERIFICARE SUL POSTO LE MISURE ESATTE

IL DIMENSIONAMENTO ESATTO, CARATTERISTICHE,

TIPOLOGIE, RIFINITURE E QUALITA' DEI MATERIALI

NONCHE' PARTICOLARI COSTRUTTIVI

DOVRANNO ESSERE COME QUANTO GIA' REALIZZATO

NEI NUOVI REPARTI ALA EST

DELLA SEDE AL PARCO E RISPETTATE LE

NORMATIVE VIGENTI IN MATERIA

PER LA DESCRIZIONE TECNICA INTEGRALE VEDERE VOCI DI CAPITOLATO

LEGENDA DIVISORI INTERNI

NUOVI DIVISORI INTERNI IN BLOCCHI TIPO GAS BETON DA CM 12-
PER COMPARTIMENTAZIONE REI 120 E ISOLAMENTO ACUSTICO E T

PARETI PREFABBRICATE PER CELLE FRIGORIFERE

PARETE DI COMPARTIMENTAZIONI IN CARTON GESSO CERTIFICAT(
PER VELLETTE, CAVEDI, PARETI, FINTI TRAVI E PILASTRI ECC.

CARTER DI COPERTURA IN CARTON GESSO

CANALETTE CON GRIGLIA IN ACCIAIO INOX FILO PAVIMENTO

N.B. Le murature in calcestruzzo cellulare autoclavato (ti
oltre ad avere una resistenza al fuoco certificata in c
minimo REI 120 dovranno garantire , sempre certifi
un abbattimenton acustico di almeno 40 dB

PLANIMETRIA STATO ATTUALE
DEMOLIZIONI MURATURE
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